RENDEZ-VOUS FESTIFS

RENDEZ-VOUS FESTIFS
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RENDEZ-VOUS FESTIFS

AU SOFITEL PARIS LE FAUBOURG

AU COEUR DE PARIS,
A QUELQUES PAS DES CHAMPS-ELYSEES,
CELEBREZ LA JOIE DE VIVRE DANS UN UNIVERS DE FETE,

ET SAVOUREZ LES SPLENDIDES CREATIONS DE NOTRE CHEFFE ANAIS FORAY.

PARIS SCINTILLE DE MILLE FEUX.
EN PLEIN CENTRE DE LA VILLE-LUMIERE PAREE DE SES PLUS BEAUX ATOURS,
LAISSEZ-VOUS GAGNER PAR LESPRIT DE LA FETE.
DANS UN DECOR FEERIQUE, LE SOFITEL PARIS LE FAUBOURG VOUS DONNE RENDEZ-VOUS

AVEC LA JOIE DE VIVRE, LA JOIE DE PARTAGER DES INSTANTS PRECIEUX.

SOFITEL PARIS LE FAUBOURG



REVEILLON DE NOEL

REVEILLON DE NOEL

T30ON 3IA NOT1IaNZY

130N 3Ad NOTI1I3INIY

UN MERVEILLEUX NOEL

DINER DU 24 DECEMBRE 2021

AMUSE-BOUCHE

CHAIR DE TOURTEAU AU NATUREL
AGRUMES ET NAVET DAIKON A L'AIGRE DOUCE

PREMIERE ENTREE

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD MAISON AUX FEUILLES DE NORI
CITRON CONFIT ET BRIOCHE AUX ALGUES TOASTEE

DEUXIEME ENTREE

NOIX DE COQUILLES SAINT-JACQUES A LA VAPEUR D’EPINARD
BEURRE TRUFFE, POIREAU, POMME DE TERRE ET SALICORNE

PLAT

VOLAILLE FERMIERE DE CHALLANS FARCIE AUX ESCARGOTS
FRICASSEE DE CERFEUILS TUBEREUX, CROSNES ET SALSIFIS

DESSERT

BUCHE DE NOEL AU MIEL D'ORANGER
BISCUIT AUX AMANDES, COMPOTEE DE COING ET POLLEN FRAIS

PAR PERSONNE : 120€ TTC

MENU ENFANT SUR DEMANDE - ANNULATION SANS FRAIS POSSIBLE JUSQU'AU 17 DECEMBRE 2021

SOFITEL PARIS LE FAUBOURG



REVEILLON DU NOUVEL AN

REVEILLON DU NOUVEL AN

NV T3aANON NA

NOT1TIaNnzad

NV 73ANON NA NOTITI3aAIY

UN NOUVEL AN EBLOUISSANT

DINER DU 31 DECEMBRE 2021

AMUSE-BOUCHES

CEVICHE DE NOIX DE COQUILLES SAINT-JACQUES
CREME LEGERE AU JALAPENO ET CITRON VERT, CROUTON ET OXALIS

HUITRE EN GELEE AU NATUREL,
PICKLES DE CONCOMBRE, CREME ET ANETH

ENTREE

BALLOTINE DE FOIE GRAS DE CANARD MAISON
FINE GELEE AUX FRUITS DE LA PASSION ET CAFE, PETITES BRIOCHES TOASTEES

PLAT DE POISSON

FILET DE TURBOT BRAISE AU BEURRE D'ALGUE
JEUNES POIREAUX ET COUTEAU DE LA MER EN MARINIERE

PLAT DE VIANDE

DOS DE CHEVREUIL ROTI
COQUELINE DE POMME TERRE ET TRUFFE NOIRE

FROMAGE

MONT D'OR A PARTAGER
PAIN DE SEIGLE AUX NOIX DE GRENOBLE

DESSERT

VACHERIN CLEMENTINE

PAR PERSONNE : 220€ TTC

MENU ENFANT SUR DEMANDE - ANNULATION SANS FRAIS POSSIBLE JUSQU'AU 24 DECEMBRE 2021

SOFITEL PARIS LE FAUBOURG



LE BEAU REVEILLON DES PETITS

LE BEAU REVEILLON DES PETITS

S1lil3d s3Aa NOT1TIaAZd Nnv3ag 31

S1ll13d S3Aa NOT1I3aA3d Nv3g 31

LE BEAU REVEILLON DES PETITS

DINERS DES 24 ET 31 DECEMBRE 2021

ENTREE

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD MAISON
CHUTNEY DE FIGUE, TOASTS DE PAIN DE CAMPAGNE

ou

SAUMON D'ECOSSE FUME A LA FICELLE TRANCHE MAIN
BLINIS ET CREME FRAICHE

PLAT

SUPREME DE VOLAILLE FERMIERE
MOUSSELINE DE PANAIS, JUS CORSE

ou

PECHE DU JOUR
AUX PETITS LEGUMES BIO

DESSERT DE NOEL
BUCHE DE NOEL AU CHOCOLAT

ou

DESSERT DU NOUVEL AN

VACHERIN CLEMENTINE

PAR ENFANT DE 3 A 12 ANS : 60€ TTC

CONDITIONS D’ANNULATION IDENTIQUES AUX MENUS ADULTES

SOFITEL PARIS LE FAUBOURG



PETIT-DEJEUNER DE FETE

PETIT-DEJEUNER DE FETE

3134 3A daNN3Iraa-LiL3d
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PETIT DEJEUNER DE FETE

DU 18 DECEMBRE AU 2 JANVIER INCLUS

L'ESPRIT GOURMAND DE NOEL ENCHANTE LE TRADITIONNEL

BUFFET DE PETIT-DEJEUNER POUR DEBUTER UNE JOURNEE FEERIQUE.

SAVOUREZ DES LE MATIN LA MAGIE DE NOEL

KOUGLOF OU GROSSE BRIOCHE AUX FRUITS CONFITS
PAIN D'EPICES OU CAKE AUX FRUITS CONFITS
BABKA CANNELLE, CARDAMOME ET AMANDES
SABLES DE NOEL
FRUITS CONFITS
CHOCOLATS
CONFITURES DE NOEL
COMPOTE DE POMME A LA BADIANE
EAU DE NOEL

DELICIEUX CHOCOLAT CHAUD

PAR PERSONNE : 36€ TTC

GRATUIT POUR LES ENFANTS DE MOINS DE 12 ANS ACCOMPAGNANT UN ADULTE

SOFITEL PARIS LE FAUBOURG



TEA FOR TWO AU COIN DU FEU

TEA FOR TWO AU COIN DU FEU

N34 NA NIOD NV OML 404 v3l

N34 NA NIOD NV OML 404 v3l

TEA FOR TWO AU COIN DU FEU

LE VENDREDI, SAMEDI ET DIMANCHE,
A PARTIR DU 19 NOVEMBRE, AU BAR DU FAUBOURG

UN RENDEZ-VOUS GOURMAND DANS L'ELEGANT BAR DU FAUBOURG

TEA-TIME POUR DEUX PERSONNES

FINGER CONCOMBRE ET CREME CITRONNEE
SCONES POMME-CANNELLE, COMPOTE DE POMME
ROULE AU MIEL, COMPOTE DE COING ET POLLEN
COOKIES AUX CANNEBERGES
TARTE FACON MONT BLANC
GROS MACARON MANGUE, PASSION, CcOoCoO

CHOCOLAT MENDIANT
SERVI AVEC UN THE AU CHOIX

OU NOTRE VRAI CHOCOLAT MAISON

PAR PERSONNE : 38€ TTC

SOFITEL PARIS LE FAUBOURG



LES DELICES DU FAUBOURG

LES DELICES DU FAUBOURG

DINOgNv4d NA s3AD1713Aa s3T

DdNOogNv4d NA s3dI13a s3an

DELICES DELUXE

EN DECEMBRE ET JANVIER
AU BAR DU FAUBOURG

LE CHIC ETERNEL DES LUXUEUX PRODUITS DE FETE
ELEGAMMENT SERVIS DANS LAMBIANCE MODE DU BAR DU FAUBOURG,
UN INSTANT PLAISIR A SAVOURER EN GOURMET OU A PARTAGER.

EN ACCORD, LA MODERNITE DE L'ULTRA-BRUT, UN CHAMPAGNE A L'ETAT PUR *

HUITRES & CHAMPAGNE - 38€
6 HUITRES FINE DE CLAIRE MARENNES OLERON N°2, VINAIGRETTE ECHALOTE, CITRON

& UNE COUPE DE CHAMPAGNE LAURENT-PERRIER ULTRA BRUT

FOIE GRAS & CHAMPAGNE - 39¢€
FOIE GRAS MAISON (80GR), TOASTS GRILLES

& UNE COUPE DE CHAMPAGNE LAURENT-PERRIER ULTRA BRUT

SAUMON & CHAMPAGNE - 41€
CCEUR DE SAUMON (100GR), CREME LEGERE ET BLINIS

& UNE COUPE DE CHAMPAGNE LAURENT-PERRIER ULTRA BRUT

* 0U, AU CHOIX, UN VERRE DE VIN

SOFITEL PARIS LE FAUBOURG



RECEPTIONS PRIVEES

RECEPTIONS PRIVEES
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RECEPTIONS PRIVEES

EN DECEMBRE ET JANVIER

UN EVENEMENT D'EXCEPTION POUR SURPRENDRE VOS INVITES

ENTREE

CEVICHE DE BAR AU LAIT DE COCO ET MANDARINE
CHIPS DE TAPIOCA AU CURCUMA, CORIANDRE ET PIMENT DOUX

ou

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD
CHUTNEY DE MANGUE AU POIVRE TIMUT ET TOASTS DE PAIN DE CAMPAGNE

PLAT

SUPREME DE PINTADE FERMIERE
MOUSSELINE DE PANAIS, CHATAIGNES ROTIES ET JUS TRUFFE

ou

NOIX DE COQUILLES SAINT-JACQUES
POMME DE TERRE ET JEUNE POIREAU, BEURRE BLANC A LA TRUFFE

DESSERT DE DECEMBRE

NOTRE BUCHE DE NOEL AU MIEL D'ORANGER
BISCUIT AUX AMANDES, COMPOTEE DE COING ET POLLEN FRAIS

ou

DESSERT DE JANVIER

NOTRE GALETTE DES ROIS

PAR PERSONNE : 95€ TTC

OFFRE LIMITEE AUX MOIS DE DECEMBRE 2021 ET JANVIER 2022

SOFITEL PARIS LE FAUBOURG



